
-siden 1956 Danmarks førende 
leverandør til erhvervsliv og private!
www.eriksørensenvin.dk © 2011 esvin & jas

Cabernet Sauvignon -er druen til rødvin par excellence, som de seneste 200 år
har sat standarden for kostbar vin. Druen har også en fordel i, at den kan levere stor vin i
“Den ny Verden” såvel som i “fødelandet” Bordeaux, hvor den i reglen blandes med
Merlot og ofte også andre druer. 

Druen fik sit ry som hoveddrue i Médoc, bl.a. Pauillac, St.Julien og Margaux.
• Druen stammer fra Bordeaux og er skabt til områdets ret fugtige, maritime klima.
Oprindelig troede mange, druen stammer tilbage til Romerne, men forskning har vist, at
druen er naturlig krydsning af Cabernet-Franc og den hvide Sauvignon, måske opstået
så sent som o. 1700. 
• Teknisk: Druen er robust, resistent over for de fleste sygdomme i det fugtige Bor-
deaux. Druerne er små, dybt blå med en tyk skal og mange kerner i.f.t. saft. Vinen gror
godt og skal podes på en rodstok med lav vækst for at sikre modne druer. 

Druen kræver hård beskæring og knoppes og modnes sent (1-2 uger efter Merlot
og Cab-Franc), så vinen kræver et ret varmt klima eller et langt efterår. Kræver kunstvan-
ding i tørt klima. 
• Vinen er umiskendelig Cabernet næsten uanset hvor den gror, varmt eller mildt klima
og ofte også god vin ved højt udbytte (omend ved 2-3 flasker/vinstok), blot druerne er
nogenlunde modne. Ung Cabernet har en intens, rig aroma (solbær), mens smagen er
magtfuld, “vigtig” med lang, tannisk eftersmag. Vinen  er kendt for langt liv (ofte 20 år
eller mere) og får en overdådig bouquet og en lang -altid tør- eftersmag. Umoden Ca-
bernet har en “grøn peber” vegetalsk aroma og en barsk, tør syre. Vinen kan ofte med
fordel modnes i egefade. 
• Vinregioner: 260.000 hkt i hele Verden, heraf 30.000 i Bordeaux (det halve af Mer-
lot!). Vinen gror i dag i alle vigtige vinlande med ret lunt klima. 
• Klassisk Cabernet (Sauvignon): Médoc (St.Julien, Pauillac), Napa Cab.  

Merlot -er Bordeaux’ mest populære druetype. Navnet kommer fra “Merle” (solsort,
måske pga. druens sorte farve). Vinen har en charme og fylde, som gør den til en lise
ovenpå den “stramme” Cabernet -“Cabernet uden besværet”, siger amerikanere. 
• Druen stammer fra Bordeaux og menes at være en naturlig krydsning af Cabernet-
Franc og formentlig Carmenère. Den nævnes første gang i 1734. 
• Teknisk: Druen knoppes tidligt (risiko for frost) og modner tidligt. Der er større risiko
for råd. Druen har middelstore bær med pænt stort sukkerindhold og ikke så tykt skind. 
Trives ikke godt i varmt og tørt klima (kunstvanding er essentielt!) og bliver vandig ved
højt udbytte. 
• Vinen -fyldig og blød, “glat”. Som ung dufter den ofte af blomme. blåbær og kan
med tiden blive urteagtig, smagen er kødfuld, fyldig, men ikke så lang som Cabernet.
Den er meget holdbar, men ældes hurtigere end Cabernet gr. lavere tanninindhold. 
• Vinregioner: Ca. 260.000 hkt i  Verden, heraf Bordeaux (nr 1 drue, 63.000 hkt). 
60.000 i øvrige Frankrig (Languedoc-Roussillon). Vigtig drue i Italien (30.000 hkt, men
mest konsumvin fra Veneto), Slovenien, Bulgarien samt i stort set alle lande i den ny Ver-
den. Den ses i som Cabernet i alle vinlande i dag. 

Klassisk Merlot: Pomerol, St.Émilion, Washington, New Zealand. 

• Andre druetyper fra Bordeaux: 
Cabernet Franc (10% af areal til røde druer i Bordeaux) -søster til Cabernet-Sauvignon.
Modnes lidt før og giver en lidt blødere, måske mindre aromatisk vin. 
Malbec (Côt eller Pressac, 1,2 % areal) -går tilbage i Bordeaux. Kan ligne Cabernet
uden dog helt at have dens kvalitet. Mere populær i Cahors. 
Petit-Verdot -en art super-Cabernet, mest i Médoc, modner sent, vin med masser af
kraft. 
Carmenère -nye kloner er mere resistente over for sygdom og kan give denne drue en
renæssance. Vin med god krop, måske en fusion af Merlot og Cabernet. P.t. kun 10-12
hkt  i Médoc (mens Chile havde 8.800 hkt i 1997). 

Pomerol er ganske lille område, som
nærmest er del af St.Émilion.

Médoc -Lafite-Rothschild. Herfra kom-
mer nogle af Verdens bedste (og mest
kostbare) Cabernet-vine. 
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Synonymer, Bouchet,
Bouche, Petit-Bouchet, Petit-
Cabernet, Petit-Vidure,
Vidure, Sauvignon Rouge
Sygdomme: Ganske resi-
stent over for råd og dårligt
vejr. Meldug er den værste
fjende (samt umodne druer!). 

Relaterede druer, bl.a.
Cabernet-Franc, Sauvignon
Blanc. 
Ruby Cabernet er konsumd-
rue krydset af Cabernet-
Sauvignon med Carignan. 
Marselan er ditto med
Grenache og Cabernet. Ofte
ganske god. 

Sygdomme: Meldug,
mug, sort råd, svamp, ædel
råd. 

Relateret drue, Merlot
Blanc er ikke direkte i familie
med Merlot Noir. 

Druer til rødvin: 
Cabernet Sauvignon og Merlot 


