
Chevalier Montrachet, Grand Cru
Domaine Bouchard Père & Fils (aft. på château de Beaune, Bourgogne)

Bouchard Père holder til på det
fantastisk smukke Château de
Beaune, indrettet i dele af den
gamle bymur. Vinene laves dog i
moderne kældre uden for byen!
Domænet er største ejer af 1.Cru
og Grand Cru i Bourgogne. 

Joseph Henriot købe
Bouchard Père for sin
pension fra LVMH. 10-12
år efter er huset måske
Bourgognes bedste. 

Topscorer år efter år, f.eks. 2007: 94p/Burghound, 93-95p/Tanzer, 06: 19,5p/Guide
Bettane, 96p/Burghound, 93-96p/Spectator. Også små år i top, f.eks. 2001
*****/Smag & Behag. 

Her er noget nær det mest perfekte, som
der kan fås inden for hvidvin -for mange er
den bedst af alle, for andre er kun naboen
le Montrachet -måske- endnu mere perfekt. 
Men Bouchard Père & Fils er den bedst tænkelige af-
sender. Fra 1800-tallet og langt op i 1900-tallet var
Bouchard Père nok det mest velanskrevne hus i
Bourgogne, bl.a. takket være et domæne uden side-
stykke. I løbet af 1900-tallet mistede huset dog lang-
somt sin glans. 

I 1995 blev huset overtaget af Joseph Henriot
med  fortid som skaber af  luksuskoncernen LVMH
inkl. Vve Clicquot og Moët. Han købte huset for sin
pension fra luksuskoncernen -men gik bestemt ikke
på pension! 

Et utroligt arbejde blev sat igang -nye domæner
blev føjet til Bourgognes i forvejen mest impone-
rende, produktionen blev skåret ned og nye kældre
blev bygget. 

I dag nægter få, at vinene fra Bouchard Père &
Fils er i den absolutte topklasse. Domænet er det
fornemste i Bourgogne. 

Domænet ejer vigtige parceller i le Montrachet
og Bâtard Montrachet, men det kronen i domænet
er ejerskabet af hele 2,56 hektar i Chevalier (ud af
markens blot 7,3 hkt). 

Der er flere parceller, opkøbt i årene mellem
1860 og 1888. Parcellerne er plantet i 1950, 60, 67,
72, 80, 84 og 1985, dvs. gamle, lavt ydende vin-
stokke. Vinen laves med ekstrem omhu med både
gæring og lagring i 100% nye egefade. 

En Chevalier er en oplevelse af de sjældne. Som
ung er vinen rig, intens, præget af ny eg og lang,
pur eftersmag. Ved lagring -og vinen kan i reglen
gemmes både 10 og 20 år- vokser vinen i aroma,
mens smagen bliver mere kompleks og lang. En stor
vin, som næsten er et måltid i sig selv, men nok også
kan have en fornem fiskeret ved sin side...

*****/Gault-Millau (5 af 5, højest af alle vinhuse) 

*****/Guide Bettane 2009, (4 med pil op af 5, hø-
jest af alle vinhuse): “Dette store hus har helt fundet sig
sin prestige… efter 10 årgange skabt og lagret med
stor omhu. Domæne-vinene er i sandhed unikt ud-
valg… De erfarne har endvidere en garanti for, at ne-
goce vinene, skabt i et ”cuverie ultra-performante” har
samme ånd i stil og renhed”

***/le Classement (2 af 3, højest af alle vinhuse):
“Vine med en absolute bemærkelsesværdig stil, med
hvide af renhed og eksemplarisk race, antipoden af de
tunge egede vine… De røde har masser af personlig-
hed… Regulariteten er bemærkelsesværdig”.
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