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“Kald bare vinen fransk Amarone-stil eller
en meget kraftig Chateauneuf-du-Pape type.
Men tilfgj: En vin for den kloge”.

Siger Jean-Francois Galhaud, vinmager og ven gennem
mere end 30 ar. Han bor pa det gamle familieslot i midten
af St.Emilion, men har ogsa et hus i Languedoc, hvor han
0gsa laver vin.

Grenache er druen bag Chateauneuf-du-Pape og
Spaniens Priorat. Denne vin er endnu et bevis pa, at
druen kan give stor vin! Druen har en tynd skal, sa vinen
er sjeeldent mark. Den har ofte en rig, varm, krydret duft
og flgjlsagtig smag, men mister helt sin karakter, hvis
udbyttet presses op.

De gamle vinstok-
ke gror med
udsigt til
Pyrenaeerne, der
har evig sne.

Druerne til vinen gror ved Agly floden pa skiferter-
rasser i Maury ved foden af Pyrenaeer bjergene. Klimaet
er varmt, men med kolde neetter. Vinstokkene er meget
gamle -40-60 ar- og giver kun 30-40 hl/nkt -det halve af
normalt udbytte. Og druerne far lov at haenge pa vin-
stokke langt ind i oktober, for plukkerne gar i gang med
at hgste de sma, indetarrede druer.

| Hervé skaber

| Grenache V.V. af de
&ldste vinstokke, som
hgstes sent, nar vinen
| har omkring 15%
| alkohol naturligt.

Vinen laves efter de mest avancerede metoder af
Galhaud og en ung, lovende vinmager: 50% far en eks-
tremt lang, kelig geering, mens 50% far en lunere
geering ved 27-29°. Efter den anden malolaktiske geering
flyttes vinen ikke, klares ikke -men bliver her indtil tap-
ning, sa den overdadigt krydrede frugt bevares bedst
muligt.
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“Meget mark for Grenache; meget rig, intens aroma
med laeder, urter og krydret frugt; meget kraftig -15%!-
men med krop til at balancere alkoholen. Lang, krydret
smag”.

24 timer webshop

Med rette en af de mest roste vine fra Sydfrankrig!
Vinen imponerer ung og efter 4-6 ar. Den er egnet til
vildt og andre kraftige retter. Vinen bliver endog bladere,
hvis den abnes og iltes ca. en time, far den skal nydes.
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