Les Hauts du Tertre, Margaux

Fra Chateau du Tertre, 5.Cru Classé (Haut-Médoc)

Chateau du Tertre. 5.Cru Classé
Margaux

Ejer: Eric Albada

Areal: 50 hektar. Jordbund: Dybt grus.
Druesorter: 54% Cabernet-Sauvignon,
20% Cab-Franc, 4% Petit-Verdot, 22%
Merlot. Alder: 30 ar.

Teethed: 6.500 stokke/hkt.

Keelder: Manuel hgst. Lang geering.
Lagring 23 maneder i eg (45% ny).
2.vin: Hauts du Tertre.
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Du Tertre er pa fa ar blevet en af
stjernerne i Médoc. Vingarden ligger
pa den hgjeste bakke i Margaux
omradet og steder op til Brane
Cantenac og Brown mod @st og
Giscours med syd -fornemt naboskab,
ma man sige!

Margaux er den sydligste af de bergmte vinbyer i
Médoc og kendt for mere elegant vin -omend de
bedste sandelig har fylde i dag! Jorden er mar-
kant lysere i sit grus end f.eks. St. Estéphe og
Pauillac -her er mere sand. | de varmeste ar kan
vinstokken lide, men i mange argange laves den
bedste Médoc her. lalt 20 slotte er klassificeret,
inkl. Margaux, en af de fem 1.Crus. Du Tertre er
den eneste 5.Cru i Margaux.

Vingarden var oprindelig del af herreseedet
d’Arsac, som omkring ar 1600 tilhgrte Thomas de
Montaigne, broder til filosoffen Michel Mon-
taigne.

Vingarden blev skilt ud i 1700-tallet, og var
ejet af irske Mitchell, som skabte sin formue som
den farste glasfabrikant i Bordeaux -som mindes
ved et torv i byen Bordeaux, hvor han havde sin
fabrik.

Siden var slottet i menneskealder ejet af fa-
milien Gasqueton, som ogsa ejer Calon-Ségur,
3.Cru i St. Estéphe. Vinen var dengang ogsa god -
af og endog bedre end storebror Calon!

| 1995 blev det kgb af Eric Albada Jelgersma,
en hollandsk forretningsmand -sa holleenderne
er efter 200 ar tilbage pa du Tertre!

Han er ogsa ejer af Giscours, og der er inve-
steret store formuer i begge slotte, som i dag
star i smukkeste stand bade ud- og indvendigt!

Les Hauts du Tertre er en superb 2.vin, som
ofte er ganske taet pa 1.vinen. Den har mere
fylde end mange og en meget rig, intens aroma.
Maske ikke sa forfinet som f.eks. Giscours, men
med masser af karakter! En flot vin efter 2-3 r,
men bedst efter 6- r.
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