Michel Rolland: “Vinen
laves som 1.Cru -intet er
sparet...”

Sadan skabes stor vin:

Godset: 480 hkt i Uco Valley, 90
km syd for Mendoza. 1100 m.o.h.

Teet plantning: 5.500 stokke/hkt
(norm. 2500). Sand, ler og sten.

Druer 56% Malbec, 21% Merlot
11% Cabernet Sauvignon,
10% Syrah, 2% Petit-Verdot.

Halvt udbytte: 30 hl/hkt. Gran
hgst, 100% hgst i handen i sma
kurve. Dobbelt sortering af druer.

24 timer webshop

Avanceret teknik: Kold macera-
tion fer geering. Ingen pumpning
af vinen. Lagring i 100% ny
fransk barrique. Ingen klaring,
ingen filtrering. Blot 40% seelges
som “Clos de los Siete”.
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Siden 1956 Danmarks fgrende
leverandar til erhvervsliv og private!

erhverv@eriksorensenvin.dk

“Dette er mit mal -at skabe Argentinas bedste vin” -Michel Rolland

Clos de Los Siete. pa dansk: "De Syv’s
Clos” er maske den mest spaendende

vingard i Sydamerika.

Den 7-takkede stjerne symboliserer de 7 venner
og ejere: Michel Rolland, stifter og vinmager,
kendt fra et veeld af topslotte fra Cheval-Blanc
og ned. Samt 6 venner, bl.a. Rothschild samt
Cuvelier fra Léoville-Poyferré og ejerne af le Gay
Pomerol, Sansonnet og den store glasfabrik
Cristal d’Arques.

Ti &r gik med at finde det rigtige sted til
domeenet, og siden gik 10 &r med at plante vin-
stokke. Domanet er helt omgivet af en mur -et
&gte “clos”. Vinen laves i hypermoderne keelder,
som behandler vinen mere naensomt end nogen
romantisk gammel keelder. Intet er sparet...

Vinstokkene star teet for at tvinge redderne
ned i jorden. Alligevel er udbyttet det halve af
andre. Druerne hgstes over hele 5 uger.

“Vinen laves som 1.Cru. Den kan klare mas-
ser af ny eg -derfor bruger vi 100% ny eg”, siger
Rolland.

 \/inen har altid en nasten sort farve; overda-
dig, indbydende aroma med lag pa lag af sgd
frugt; magtfuld og muskulgs, en venlig gigant -
0g en af de bedste vine fra Den ny Verden.

"There may be no finer red wine value in
Argentina than this superb blend", skrev Parker
(om 2007). Den smager sa godt, at der naeppe er
mange flasker, mener han, der far lov at blive
fuldt modne (efter 5-8 ar). Nyd vinen til en god
bgf. Lad vinen ilte 10-15 minutter i glas far
nydelse eller abn flasken et par timer far.

Ar efter ar helt i top!
f.eks. 2008:

92p/TastingPanel: “Dark and silky
with elegant plum and racy tannins
and acidity, supple, deep and inten-
se with stunning clarity and structu-
re : a dramatic Michel Rolland wine
at an amazing price”

16p/20 i Decanter.

89p/Tanzer: “Complex and inviting,
supple and sweet with lovely inten-
sity and chocolately ripeness. Plush
and palate-saturating without
coming across as heavy or overly
sweet. Very good length. Very ripe
wine with good inner-mouth perfu-
me”, 89p/Spectator.

f.eks. 2007:
5,5 glas/Gastro (af 6): "For at
leegge ud omvendt er det veerd at
fremhaeve, at Clos de los Siete pa
trods af Michel Rollands deltagel-
se... er meget rimeligt prissat..."

91p/WineAdvocate: "There may be
no finer red wine value in
Argentina than this superb blend"

89p/Tanzer “Best New Wines from
Argentina”, 88p/Spectator.

Kendere om &ldre ar:

2006: 92p/WineAdvocate,
89p/Tanzer,

2005: 90p/WineAdvocate,
89p/Tanzer (2005),

2003: 91p/WineEnthusiast,
89p/Tanzer,

2002: “Best New World
Red”/Decanter, 90p/Parker.



