d’Arenberg “The Feral Fox”, Pinot Noir
Adelaide Hills, d’Arenberg Estate (South Australia)

FHxH*F* Halliday (5 rede stjerner af 5)
FeHkxk parkers Buyers Guide:

“Hvis De elsker australsk vin, skal De
lede efter d’Arenberg”

Overskrift i Decanter: “Stars of
Australia: names every winelover should
know, by Oz Clarke: d’Arenberg”

McLAREN VALE
SOoUTH AUSTRALIA

D’Arrys Verandah er valgt som Australiens bed-
ste restaurant pa en vingdrd. Her er flot udsigt
til bdde Adelaide Hills og nogle af Australiens
bedste strande.
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Chester Osborn hader papirnusseri, sa han
bekymrer sig ikke om ceretificering. Lizard
har en markant anderledes etiket end vin-
gardens andre vine -en hillbilly etiket til vin
fra bakkerne...

Alle &rgange far ros, f.eks: 2007-08: 94p/Halliday: ""Excellent length,
fragrant bouquet™, 2006-07: 90p/Parker.

“Vinelskere over hele Verden har meget at
takke Chester Osborn og d’Arenberg for”,
mener Parker. “Enhver, der holder af
australsk vin, bgr lede efter d’Arenberg”,
tilfgjer han.

Familien Oshorn har i fire generationer boet pa toppen
af en bakke i den sydlige udkant af storbyen Adelaide.
Familien har ogsa gourmetrestaurant, for mange
Austra-liens bedste pa vingard -med en betagende
udsigt til havet og nogle af landets bedste strande.

D’Arenberg er moderens familie (vundet ved duel
i 1812, haevder man). D’Arry (80 ar i 2009) er 3. genera-
tion -lavede sin farste vin som 16-arig og har 64 argan-
ge bag sig! Han er adlet af dronning Elizabeth og
erespraesident for Australiens vindyrkere.

Chester Osborn (f. 1964) er 4. generation og vin-
mager i dag.

Vinstokke er altid plantet direkte uden podning
(ingen phylloxera her!), mens driften siden 2003 er
organisk uden kunstgedning og insektgifte. Chester
gnsker sa lavt udbytte som muligt, sa kunstvanding ses
kun til nyplantninger...

Keeldrene er fascinerende blanding af gammelt og
nyt. Alle rgdvine er “foot trod” -dvs. fodtrampet - for
det er bedst, mener Chester. Al vin geerer i sma abne
kar. Fer geeringen slutter, presses vinen i lodret ege-
presse og lgber ned i sma egefade til malolaktisk
geering og lagring indtil tapning -uden klaring og fil-
trering.

Vingarden forpagter skraninger i Adelaide Hills,
bakkerne bag McLaren Vale. Her laves Pinot Noir og
Chardonnay, begge med “hillbilly” etiketten, s& vinel-
skere ikke forveksler vinene med McLaren vinene!

« The Feral Fox Pinot Noir: De lokale reeve har smag
for de marke druer, gr en virus, der har gjort favorit-
kaninerne sjeeldne. Det generer ikke Chester -betyder
blot lavere udbytte og bedre vin! Overdadig aroma,
magtfuld, men blid og med fin struktur. Gemmes 2-3 ar
eller leengere. Servér ved ca. 16° til vildt og kedretter.
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